
22.12.2025

Mittagessen 1 Mittagessen 2 Abendessen

Montag

22.12.2025
Lammragout Maispizza Gschwellti

Frühstück Polenta mit Gemüse und Mozzarella Käse, Kräuterquark
nach Wahl Fenchel mit Käse überbacken

Milch / Kaffee / Tee

Dienstag

23.12.2025
Kalbsardrio an Kräuterjus Gefüllte Zucchetti Kaiserschmarrn

Frühstück Bäckerinkartoffeln mit Ebly-Gemüsefüllung Aprikosenkompott
nach Wahl Gedünstete Zucchetti und Sauerrahm überbacken

Milch / Kaffee / Tee

Mittwoch

24.12.2025
Spaghetti Spaghetti Rollschinkli

Frühstück Casalinga an Basilikumsauce Kartoffelsalat
nach Wahl

Rimuss / Wein / Milch / Kaffee

Donnerstag

25.12.2025
Belegte Brötli

Frühstück mit Lachs, Schinken 
nach Wahl und Spargeln

mit Zopfknopf Rimuss / Wein / Milch / Kaffee

Freitag

26.12.2025
Früchte-

Frühstück Quarkknödel  
nach Wahl an Vanillesauce
mit Gipfeli Milch / Kaffee / Tee

Samstag

27.12.2025
Cipollata Vegi-Burger Gerstensuppe

Frühstück Kräuterrisotto Kräuterrisotto Brot
nach Wahl Mischgemüse Mischgemüse

Milch / Kaffee / Tee

Sonntag

28.12.2025
Kaffee Complet

Frühstück mit mit diversen Beilagen
Hausgemachtem Brot / Butter

Zopf

In unseren Menüs können Allergene enthalten sein, auf Anfrage gibt Ihnen die diensthabende Köchin gerne Auskunft.

Pouletbrüstli an Cantadousauce

Gemüsesuppe

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Gemischter Salat

Pralinémousse / Kaffee

Deklarationen: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Poulet und Fisch, sofern nichts anderes deklariert ist. 

Nudeln

Weincremesuppe

Pfälzerrüebli und Blattspinat

Früchte

Weihnachtsguetzli / Kaffee

Rüeblisuppe

Früchte

Schweinefilet an Cognac-Rahmsauce
Tannzapfenkroketten

Zimt-Glacestern / Kaffee

 22. bis 28. Dezember 2025

Früchte

Gemüsesuppe

Kraftbrühe mit Flädli

Kraftbrühe mit Eierstich

Klare Gemüsesuppe

Gemischter Salat

Royalschnitte / Kaffee

Gemischter Salat

Kalbsragout an Morchelrahmsauce
Spätzli

Cherrytomaten und Romanesco

dreifarbige Rüebli und Bohnen


